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_ MENU ¥
picoUviRTe NP MAND
" 26.00¢ ) 33.00¢_|

Fp

Foie gras de canard maison
Soupe de poisson maison Chutney pomme et poire
ou Duo d'huitres (3) et de crevettes (4) ou Raviole de céleri et langoustines

ou Duo de saumon fumé Ilégumes, émuision aux crustaceés

X =
b= et mariné a la betterave, ou 8 huitres de la Baie de Quiberon
Y éme de Raifort ou Tataki de boeuf mariné, sauce feriyaki
Salade Thai 000
| ou Tarte fine de surdln%sc marinées Saint-Jacques snackées
: Emulsion lardée, embeurée de chou vert,
= ; - purée de panais
5 ou Lieu jaune grillé & la plancha
| < Consommé d'algues, pefits Iégumes
& . ' -

o RESTAU'?ANT ou Souris d'agneau confite
Burger du moment e

Risotfo de céréales, jus d'agneau
[dée du poissonnier

ou Filet mignon de porc,
cuisson basse température
Purée de céleri, poélée de pleurofes,
jus de viande
-] R =] “oe

Créme brilée ala vanille

Fo1 B b ou Paviova aux fruits

E N U | Soupe de poisson maison e G sl . ou Moelleux au chocolat, créme anglaise
ou Salade Thai ou Tiramisu du moment i ou Coupe de glace (3 boules)

I |

| EXFKESS | ou Coupe de glace es) | ou Café gourmand !
| | Piéce du boucher marinée =l it
|

|

L=

i S e S e ene e Sorom Dy Les boissons ne sont pas comprises dans les menus.
sauce chimichurri P P .

| 2 5 v Tout changement dans les menus entraine I'application du tarif carte.
ENTREE + PLAT ouldée du Poissonnier ) it

ou PLAT + DESSERT
Far Breton

17.00€ ou Mousse au chocolat

L] -]

" ASSIETTE A PARTAGER

LES POISSONS %2‘

5 3

Saint-Jacques snackées ................24.00€
Emulsion lordée, embeurée de chou vert,

ACRAS DE POISSON A la mariniére purée de panais

}h.- les6+-8.00€ Les9+10.006 Les12-1200€ * 12.00€ - Pavé de Merlu grillé 17.00€
- F Risotto de quinoa, carotte fane glacée, 1
Ala créme émulsion aux crustacés
b | SERVIS A 'ANNEE | 4 2 g - 13.00€ - Alle de Rae pochée ... 16.00€
Beurre blanc citronné, écrasé de pommes de tere
Les huitres creuses Ruwo!e de céleri et langoustines . Du jour L L
de la baie de Quiberon (n°3) mes, émulsion aux crus . 14.00€ » Liev Juung grillé ala pluqchu ceeiie.... 19.00€
lesé ... 12.00€ Soupe de poisson maison Consommé d'algues, petits légumes
Les 9 17.00€ D o de saumon fumé et mi Accompagnées Idée du poissonnier (consultez ['ardoise). . . . 14.00€
les12 .. 22.00€ . *(I: Zeﬂ:::ve Erenme e Ratan . de fites + 1.00€
alade Thai £ E |
Le duo d'huitres (3 p ETANT TRIBUTAIRE DES ARRIVAGES EN CRIEE, |
TS (s ) 12.00€ NOUS PRIONS NOTRE AIMABLE CLIENTELE
. e & DE BIEN VOULOIR NOUS EXCUSER S'IL VENAIT 14‘
tte de crevettes (12 pieces) . 12.00€ e ? X e 16 EXCEPTIONNELLEMENT A MANQUER UN PRODUIT.
es au whisky : sup 1€) EnLinEyEe G i 'ﬁ
Igjgl(lfgwbw uf e 120 "I"th o

DE PAQUES
A FIN SEPTEMBRE

SERVIS UNIQUEMENT l - -

L]
Les bigorneaux....... .. ....12.00€ Salade Périgourdine ... . 18.00€ - ‘L w ‘M
L'assiefte de bulofs "12.00€ Gésier, magré! de canard fumé, foie gras, crostons Gillés MOUSSAILLON

LEitio G Fall B . . (2 Salade de Poulpe mariné. ... ................oooiiiiiiiiii.. .. 16.00€
L'assiefte du « Corsaire » 17.00€ Salicome, pickles d'oignon rouge, fomates confites, roquette, oignons fifs Flet mignon de pore;

(3 huitres, 9 crevettes et bigomeaux)
Le crabe 15.00€ cuisson basse température ........... 18.00€

I L assIeNe du echeur (1 pers). ... 25.00€ — Purée de céleri, poéiée de pleurotes, jus de viande 10.00€
eftes, bulofs, Risotto de céréales aux algues f N T T
€ T] {\T VE(“ IARIEN citron confit et poélée de pleurotes Piéce du boucher marinée ........... 16.00€ pourl. P! P!
+ 14.00€ « 6

Pour les enfants de moins
de 12 ans.

Ecrasé de pommes de ferre fumé au romarin, Steak haché, fiites
himichuri .

sauce chimichuri ou Poisson

Souris d'agneau confite ..............24.00€ Ay e, (s g umes

Mousse au chocolat

P:ﬁ:’;lp:’i:::g:; ?‘:ﬁ%ﬁe i fr\_ LES PET'TS PLUS N "’ﬁ’ﬁ Risotfo de céréales, jus d'agneau 000

**Pour 19€ ’ne bouteile L'assiette de frites . . ... . 4.00€ | Burgerdumoment.................... 16.00€
L'assiette de fromages. 5.00€ ou Coupe de glace (1 bouie)
- A
,lasaladeverte ..................... 4.00€

1ES GLACES A
NOS S DESSERTS Pw

SIRCOREeRTa (2 iovies), PARFUMS

VINS ‘BLANCS.

EHbedlat liegeolsi, s * T " U 15 7.00€ Far Bret
Creme glacée chocolai (2 bouies). TS @ VNS TS EIEIEED (v Chardonnay VDF «Friviege »
sauce chocolat ef créme sucrée Moelleux au chocolat ... .. .8.00€ Enfre-Deux-Mers AOP
ERRNRE e e e e 7.00€ Vanile, Chocolat, Rhum-raisins, N EXTR AIT e ot
Créme glacée vanille (2 boules), sauce chocolat oS, :rsroc’h;e NCcrc;mel créme anglai «Marquis de Fonfoy »
ef créme sucrée lenthe-chocolat, Noix de coco
Coupe Choco-Mint...................... 8.00€ SORBETS ComEvtimeneny AL DE LA  VINS ROSES
. Crémes glacées chocolat et menthe-chocolat 5 PR o Rosé de Loire AOP « Sourire de Loire »
(2 boules), sauce chocolat et créme sucrée Citron, Citron vert, Cassis, Framboise, CEREUER AR - £683 CARTE e O e G0
ERupe RulsRoUges® el = = =% . T 8.00€ Fraise, Mangue, Passion, Pomme d = TS G FENAIED LA 5050
e ek dovssscuichoc et ALY DES VINS «chateau pigoudet»
+, couls deframboise et créme sucrée Coupe 1 boule * 3.00€ Paviova aux fruits . . ... 8.00€ ‘VINS ‘ROU(iES
UC T el 8.00€ Coupe 2 boules * 5.00€ . 2|00 YHW Wl -
& ées caramel (2 boules) et vanile, Coupe 3 boules « 7.00€ Café gourmand. ... .....8.00€ Cétes de Bourgs AOP «Les Augiers » .. .. 16.00€ . »

au beurre salé et créme sucrée Cote du Rhéne AOP «Roc Saint-Jean » .. 13.00€ .

Supplément créme sucrée . Thé gourmand
1.00€

- . >

e 2

Pour les personnes sujettes & une allergie alimentaire, une information détaillée sur la composition des plats comportant

certains allergénes est a vofre disposition sur simple demande.
Prix nets en euros. Service compris.

CORSAIRE - QUIBERON
/_

Les maquettes et créations graphiques restent la propriété de AAFP Communications qui conserve I'ensemble des droits de propriété intellectuelle de ses i
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PORTE-MENU - 2EX

PCA plié + ADH
582x783mm
+ retour HBDG 30mm

_I.l-

.RESTAURANT .

[ CORSAIR

L oyo. >

CMENU
EXFRESS

(7 jours sur 7, midi et soir) |

ENTREE + PLAT |
ou PLAT + DESSERT

Soupe de poisson maison
ou Salade Thai

Piéce du boucher marinée

Ecrasé de pommes de terre fumé au romarin,

sauce chimichurri
ou Idée du Poissonnier

Far Breton
ou Mousse au chocolat

]| FRUITS DE MER
s |

Les huitres creuses
de la baie de Quiberon (n°3)
00 12.00€
17.00€
22.00€

12.00€

L'assiette de crevettes (12 pié 12.00€
(lambées au whisky : sup 1€)

DE PAQUES

SERVIS UNIQUEMENT l
A FIN SEPTEMBRE

Les bigorneaux. .. . 12.00€
L'assiette de bulots. 12.00€
L'assiette de palourdes crues 12.00€
L'assiette du « Corsaire » o 17.00€
(3hun

Le crabe . . 15.00€
25.00€

Pour 1 personne - 35.00€
Pour 2 personnes** « 68.00€

*Pour 19€

1ES GLACES

EEIEENSERls s o e LT 7.00€
Creme glacée café (2 boules)
sauce café ef créme sucrée
Chocolat Liégeois ... § L. 00€
Créme glacée chocalat . s),
sauce chocolat et créme sucrée
Dame Blanche
Créme glacée va
ef créme sucrée
Coupe Choco-Mint ...
Crémes glacées chocolat et
" (2 boules), sauce chocolat et créme sucrée
GoopeFulistRouges -y, =i T niia 8.00€
“Sorbets framboise, fraise et cassis,
coulis de framboise et créme sucrée
GpuUpeBretonne .. .. .« . v s iir s sl by 8.00€
Crémes glacées caramel (2 boules) et vanile,
caramel au beurre salé et creme sucrée
BuRe Coloneliz . i o e A0 Tl . 8.00€
Jmets citron et citron vert, vodka

ASSIETTE A PARTAGER

ACRAS DE POISSON

Les 6-8.00€ Les9+10.00€ Les12 - 12.00€

., MENU
DECOUVERTE

Soupe de poisson maison

ou Duo d'huitres (3) et de crevettes (4)

ou Duo de saumon fumé
et mariné & la betterave,

Salade Thai
Tarte fine de sardines marinées

Pavé de merlu grillé

J Aile de Raie pochée

éce du boucher marinée

é nes de fere fun

ou Burger du moment

ou Idée du poissonnier
Far Breton

) Mousse au chocolat

u Tiramisu du moment

oupe de glace (2

MENU GOURMAND
b ss0¢

Foie gras de canard maison
Chutney pomme et poire
ou Raviole de céleri et langoustines
Iégumes, émulsion aux crustacés
ou 8 huitres de la Baie de Quiberon
ou Tataki de boeuf mariné, sauce feriyaki
Saint-Jacques snackées
Emulsion lardée, embeurrée de chou ver,
purée de panais
ou lieu jaune grillé & la plancha
Consommé d'algues, petifs liégumes
ou Souris d'agneau confite
Risotto de céréales, jus d'agneau
ou Filet mignon de porc,
cuisson basse fempérature
Purée de céleri, poéiée de pleurofes,
jus de viande
Créme brilée ala vanille
ou Paviova aux fruits
ou Moelleux au chocolat, créme anglaise
ou Coupe de glace (3 boules)
ou Café gourmand

Les boissons ne sont pas comprises dans les menus.
Tout changement dans les menus entraine I'application du tarif carte.

1ES
MOULES

A la mariniére
* 12.00€ «

Ala créme
* 13.00€ *

Du jour
* 14.00€ «

§ LES POISSONS

& Bee

Emulsion lardée, embeurrée de chou vert,
purée de panais

Risotto de quinoa, carotte fane glacée,

émulsion aux crustacés

Lieu jaune grillé ala plancha..........
Consommé d’algues, petits Iégumes

Saint-Jacques snackées ................

Pavéde Merlugrillé .....................

Aile de Raie pochée .....................
Beurre blanc citronné, écrasé de pommes de ferre

Idée du poissonnier (consultez I'ardoise). . . .

Foie de can
RSy Bommes o Boi

aki de boeuf mariné..................
sauce feriyaki

T B

1ES SALADES

SaladelPérigourdiper ot 8. o TN g MEST e ... 18.00€
Gésier, magret de canard fumé, foie gras, crottons aillés
Saladerd®Poulpemariné. . X L. - b o el 2 . 16.00€

Salicome, pickles d’oignon rouge, fomates confites, roquette, oignons frts

Accompagnées
de frites + 1.00€

rLES ‘VIANDES

PLAT VEGETARIEN

Risotto de céréales aux algues
cifron confit et poélée de pleurotes
o1 .

i
Filet mignon de porc,

cuisson basse température . . ... 18.00€
Purée de céleri, poélée de pleurotes, jus de
viande

Piece du boucher marinée ......16.00€

Ecrasé de pommes de terre fumé au romarin,

EESFRENISFREES

L'assiette de frites

L'assiette de fromages.
La salade verte .........

4.00€
..... 5.00€

............. 4.00€

NOS
PARFUMS

CREMES GLACEES
Vanille, Chocolat, Rhum-raisins,

Café, Pistache, Caramel,
Menthe-chocolat, Noix de coco

SORBETS
Citron, Cifron vert, Cassis, Framboise,
Fraise, Mangue, Passion, Pomme
Coupe 1 boule ¢ 3.00€
Coupe 2 boules * 5.00€
Coupe 3 boules ¢ 7.00€

Supplément créme sucrée
1.00€

\_ i >,

Far Breton

Moelleux au chocolat
me anglaise

Tiramisu du moment .

Créme brilée ala va

Mousse au chocolat

Pavlova aux fruits

Café gourmand. ...

Thé gourmand

Prix nets en euros. Service

sauce chimichurri

Souris d'agneau confite ...
Risotto de céréales, jus d'agneau

Burgerdumoment............... 16.00€

ETANT TRIBUTAIRE DES ARRIVAGES EN CRIEE,
NOUS PRIONS NOTRE AIMABLE CLIENTELE
DE BIEN VOULOIR NOUS EXCUSER S'IL VENAIT

EXCEPTIONNELLEMENT A MANQUER UN PRODUIT.

MENU
‘MOUSSAILLON

Pour les enfants de moins
de 12 ans.

pour 1.50€ de plus un Sprite 33c/
Steak haché, frites
ou Poisson
beurre blanc, pefits légumes
Mousse au chocolat
ou Coupe de glace (1 boule)

VINS “‘BLANCS.

Chardonnay VDF « Privilége » .
Enfre-Deux-Mers AOP

EXTRA”’ «Merquis de Fonfoy »
DE LA VINS TOSES .
CARTE  ec i an rovence a0r ..

DES VlNS « Chateau Pigoudet »
VINS ‘ROUGES

Cotes de Bourgs AOP « Les Augiers »
Céote du Rhéne AOP «Roc Saint-Jean » ...

13.00€.

Pour les personnes sujettes & une allergie alimentaire, une information détaillée sur la composition des plats comportant

certains allergénes est a votre disposition sur simple demande.

compris.

Les maquettes et créations graphiques restent la propriété de AAFP Communications qui conserve I'ensemble des droits de propriété intellectuelle de ses
projets, études, prototypes, maquettes et documents de toute nature. Elles ne peuvent étre communiquées, utilisées ou reproduites sans autorisation écrite.

L’accord de BON a TIRER transmis par le Client (maquettes graphiques, textes ou tout autre contenu) a AAFP Communications, a valeur de Bon a Tirer.
Nous vous remercions d’effectuer une relecture attentive de vos épreuves. Le Bon a Tirer dégage la responsabilité de AAFP Communications, y compris pour
les erreurs non signalées que pourraient comporter les épreuves. Tout retirage éventuel incombera en intégralité au Client.
Cette maquette permet une visualisation approchante du projet, mais ne peut étre aucunement considérée comme un document contractuel.

B.A.T. accepté le

Nom et Signature :

/_




